Ganz so gemiithch wie diese Bilder
vermuten lassen geht es bei der Olivenernte
von NOAN freilich nicht zu. Da wird
schon ordentlich am Baum geriittelt, bis

dieser seine Fruchte in die Netze fallen lasst.

The olive harvest of NOAN isn't quite as
relaxed as it appears in these pictures. The
tree requires quite a hefty shaking before the

fruit finally falls into the basket.

so stark Programm wie bei semen Vorgangern »dinging™ und ,Friendly®.
Freilich ist charmant das richtige Wort fiir den ,,Charming™. Aber eben nur
ein richtiges Wort von vielen richtigen Wortern. Neben charmant st der
,Charming*, dessen Trauben aus bis zu 35 Einzelparzellen geholt werden,
auch massiv kriftig, cremig, wiirzig und gehaltvoll — ein kraftstrotzendes Paket
aller Eindriicke, die einVeltliner zu liefern vermag. ,,Singing”, ,,Friendly" und
,Charming’ sind die wichugsten Veltliner der Laurenz V.-Macher. Doch die
Winzerpersonlichkeiten haben auch zwer seltene und ungewohnliche Velt-
liner im Programm, die man — um die Sorte wirklich zur Ganze zu ken-
nen — einmal im Leben probiert haben muss. Da 1st zunachst der ,,Forbidden®,
der so heiB3t, weil er nicht hundertprozentg den Regeln des osterreichischen
Weinbaus entspricht und mit einer wunderbaren kleinen Portion R estzu-
cker ausgestattet 1st — in seiner Art also einem deutschen Kabinettwein ahnelt.
Wenn man sich an einen hoheren Zuckergehalt wagt, muss man beim Wein
mit Saure kontern, damit dieser die trinkfreudige Frische behilt. Das ist beim
,,Forbidden™ derart ausgepragt wie sonst nur selten im osterreichischen Wein-
bau. Und schlieBlich haben die Laurenz V.-Macher vor vier Jahren noch den
JFour™ kreiert, eimnen Veltliner, der — wieder ganz unorthodox — im kleinen
Barriquetfass ausgebaut wurde. Der Einsatz von Holz ist bei Aromasorten wie
dem Velthner sehr umstritten. Doch weil die Aromasorte Sauvignon in der
Stetermark sehr oft im Barrique ausgebaut wird und weil dieser Ausbau ganz
hervorragende Ergebnisse erzielt, hat man sich bei Laurenz V. an das bis dato
Undenkbare herangewagt. Und gewonnen. Freilich ist der .. Four* ein Ecken-
und-Kanten-Wein, der den traditionellen Veltliner-Fan zu verwirren vermag.
Doch ist er letztlich nur ein weiteres Meisterstiick In jener Beweiskette, die (1;;5
besagt, was wir nun alle wissen: Griiner Veltliner ist eine Entdeckung, wie man
sie 1n der Weimnwelt nur selten findet. k

Griechenland 1st ein gebeuteltes Land, Griechenland hat es dieser Tage schwer
Man kann diesen Satz als Wirklichkeit stehen lassen. wenngleich die Wahr-
heiten selbstredend unterschiedlich ausfallen. warum denn Griechenland in
dieser misslichen I_,LIEI_,L‘ 1st. Wollen wir es also bei der griechischen Wirklichkeit
belassen und das Suchen nach Wahrheiten jenen iiberlassen. die glauben, das
wa . » i | ; “ 3
besser zu konnen. Wo eine Krise ist, da sind auch Chancen. Manchmal kann
man diesen banalen Spruch kaum noch héren, doch gerade im Falle Grie-
chenlands hat er Har 1 Ful3, de s Lanc i !
ds hat er Hand und FuB, denn das Land gilt wie Italien als Geburts-

region des ,,Mediterranen*, das seit einigen Jahren schon stark im Kommen

ist. Kem Wunder, hat das Mediterrane doch alles, was unser Herz becehrt:
b -

Sonne, Warme, die besten und gesiindesten Lebensmittel der Welt sowle eine

Lebenseinstellung, die das Gegenteil des ,,Mieselstichtigen* darstellt.
M

welchem Schatz man sitzt. So einen AnstoB von auBen lieferten in Griechen-
land die Wiener Unternehmer Margit und Richard Schweger, als sie thr Pro-

anchmal aber bedarf es eines AnstoBes von aullen, um zu erkennen, auf

-

jekt NOAN ins Leben riefen — eine Unternehmung, die sich vor allem der ™
Herstellung exzellenten griechischen Olivendls verschrieben hat. Das Wach==

tigste jedoch gleich vorweg: Margit und Richard Schweger arbeiten ehren=
amtlich fiir NOAN. In Kontaktanzeigen hieB3 das frither: , kein finanzielies
[nteresse” — was die Sachlage wohl am besten erklart. Welche Interessen aber
dann? Logische Antwort: ethische Interessen. Es geht den Schwegers darune
in Griechenland (und seit geraumer Zeit auch im italienischen Kalabrien tind
in Portugal) bauerliche Anbaumethoden zu bewahren und den Olivenbag-
ern vor Ort eine Existenz zu ermdglichen, die auf dem Ernten und Pressen
exzellenter Friichte beruht. Freilich miissen diese Anbaumethoden biolos
sche Anbaumethoden sein; dieser Zwang zur Freiheit von Pestiziden ist abes
gerade 1im mediterranen Olivenanbau leicht umsetzbar, denn die Zahl des

Schidlinge hilt sich hier in Grenzen. Die Schwegers haben vor Ort aber nicht " ‘

nur Griechen, Italiener und Portugiesen zum Mitmachen begeistern konnen,

sondern konnten in ihre Unternehmung auch Mitarbeiter aus Deutschiand ==

und Osterreich involvieren — Menschen, die teilweise schon linger in den Pro-
duktionslindern leben und die Mentalitit der regionalen Bevolkerung ken-
nen. Das st letztlich eines der wichtigsten Mitbringsel: das Kulurland mitden
Leuten auf Basis gemeinsamen Erkennens zu bewirtschaften und so auch eine
Sprache zu sprechen, die dem Handeln vorangeht. NOAN wirtschaftet und
gestaltet ethisch. Das aber nicht nur in den Anbaulindern selbst: Die Gewinne
des Unternehmens werden seit 2009 auch an iiberregionale Kinderhilispro-
jekte weitergegeben. Das Erstaunliche daran: Nur eines der Projekte, eine In-
tegrationsschule in Indien. logiert in einem Schwellenland. Das resdiche Geld
jedoch landet in Projekten in jenen Lindern, in welchen das Ol, die Oliven
und die Nusse von NOAN verkauft werden, also in OstemiChDe‘IwM
fjr Schweiz, Schweden, Dinemark und natiirlich Griechenland, emeni det
rsprungsorte der Produkte. Ist das ane. e : ie die Projek
zeigen. In Schweden. r::inen1V0melgc—r$2?1le§zz;szau:cuﬁ2j;ziewSi'
Nnchlﬁﬁlfeprojekt, das mit seiner Arbeit wiederum staatliche Stellen ﬂ;ﬂ'
Und in Deutschland gehen Teile des NOAN-Gewinns an die Stiftung 66
deutschen .Fu[iball—Nationaltorhiiters Manuel Neuer, der damit schiechtet
gestellte Kinder seiner Heimatstads Gelsenkirchen unterstiitzt. Bel H
h.at man .begriffen, dass Hilfsprojekte auch in unseren vermeintich sozial
liberentwickelten Gesellschaften einen wichtigen Beitrag zur Gesundung &
remeinschaft leisten konnen. Neben all dem Guten und Exzellenten, &
Sk £ o o e NGRS
Atk it elt man monatlich einige Liter des E‘mw
,,Intenﬁo -Olivenols von NOAN iiber Speisen und Salate — das ol Mﬁ
K;ﬂabrlen'au_s der Sorte Nocellara del Belice gewonnen, die jeder von mﬁﬂ
kennt, weil sie jene Sorte 1st, die uns am griinsten erscheint. Thr &&M

ein bisschen nach Artischocken, etwas mehr nach Walniissen und ?ﬂ"#t
nach floralen Elementen. Ein O, so weich wie die Welt von NOAN:
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Die NOAN-Macher Margit und
Richard Schweger haben auch zu
Hause 1in Wien emen Olivenbaum
stehen. Ob der die Sorte Amfissa
(Foto rechts) tragt, ist der

1 edaktion leider nicht bekannt.

NOAN makers Margit and Richard
Schweger also have an olive tree at
home in Vienna. It 1s unknown to
the editor whether or not it carries
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